
 
Menu okolicznościowe- czas trwania do 8 godzin- z możliwością tańców  

 
Zupa (jedna do wyboru) 

 Tradycyjny rosół z makaronem 
 Krem z pomidorów  

Krem z brokułów w chipsem z wędzonego boczku 
 Żurek z jajkiem i kiełbasą  

Barszcz z kołdunami LUB z pasztecikiem mięsnym 

 
 Dania główne serwowane na półmiskach (pięć do wyboru- mix 3 porcje na osobę) 

 De-volaille  
Pierś z kurczaka z pieczarkami i serem można podać drugi raz do zimnych zakąsek 

 Pierś z kurczaka z camembertem i żurawiną można podać drugi raz do zimnych zakąsek  
Podudzia z kurczaka pieczone w miodzie i ziołach można podać drugi raz do zimnych zakąsek 

Żeberka z miodem i dodatkiem chilli można podać drugi raz do zimnych zakąsek  
Zrazy wieprzowe w sosie pieczeniowym  

Schab w sosie własnym  
Pierś indycza w sosie pieczarkowo- tymiankowym  

Kieszonka ze schabu faszerowana śliwkami i boczkiem 
 Filet z kurczęcia z fasolką szparagową zawinięty bekonem 

 Łosoś w sosie cytrynowo-koperkowym  

 
Dodatki  

Ziemniaki gotowane  
Ziemniaki opiekane  

Kluski śląskie 

 
Surówki (trzy do wyboru) 

 Surówka sezonowa  
Buraczki na zimno  

Buraczki zasmażane  
Warzywa blanszowane z masłem i bułką 

 Surówka z marchewki  
Marchew z groszkiem na ciepło  

Mizeria 

 
 Deser (ciasto jedno do wyboru- na bufecie) 

 Sernik  
Szarlotka  
Snickers 

 3-bit  
Dodatkowe ciasta 65zł/kg 

*istnieje możliwość przywiezienia do lokalu dodatkowych ciast z zewnątrz  
opłata za krojenie przywiezionych ciast – 75 zł  

opłata za krojenie przywiezionych owoców- 75 zł  
krojenie tortu przez obsługę kelnerską – bezpłatnie 



Zimne przekąski (pięć do wyboru) 

 Rożek z ciasta francuskiego z kurczakiem i sosem czosnkowym 

 Sałatka gyros 

 Sałatka z kurczakiem grillowanym  

Sałatka grecka  

Sałatka z Tortellini 

Carpaccio z pieczonego buraka z kozim serem 

 Śledzik w oleju z natką pietruszki i cebulką 

 Tatar ze śledzia z jabłkiem 

 Schab w maladze 

 Tymbaliki drobiowe  

Pulpeciki mielone z sosem salsa 

 Mięsa pieczone z chrzanem 

 Pasztet z żurawiną 

 Tatar wołowy +10 zł/os jako piąta zakąska lub 23 zł/os jako szósta zakąska 

 

Podawane na gorąco 

 Mix pierogów : ruskie, z kapustą i grzybami, z mięsem (55 zł/ półmisek) minimum 4 półmiski 

Barszczyk z pasztecikiem mięsnym +18 zł/os  

 lub Zupa gulaszowa +28  zł/os  

 

Napoje bezalkoholowe 

Kawa, herbata, woda z cytryną – bez ograniczeń  

 

 

Dzieci 0-3 lat – bezpłatnie 

Dzieci 3- 8 lat – 50% ceny  

Wszyscy od 8 roku życia – pełnopłatni (min. 15 osób) 

 

Ja, …………………………………………………………………………………….. potwierdzam powyższe menu oraz 

zobowiązuję się do przyniesienia naczyń/ opakowań na pozostałą po uroczystości żywność.  

Podpis, data  

 

………………………. 

 


